
Starpēdiens

Aveņu sorbets

Pērļu vis ta

Sparģe ļ i ,  karamel izē tu  ša lotes  s īpo lu  un mandeļu
biezenis ,  marinēt i  redī s i ,  mārs i la  -  portv īna mērce

vai

Pal i jas  f i l e ja

Seler i ju  krēms,  sparģe ļ i ,  marinēt i  redī s i ,  č i l i  -  la ima
emuls i ja

Sarkano ape ls īnu putas

Mandeļu un jūras  sā l s  kraukšķi s ,  gre ip frūtu sukādes ,
la ima bezē

Burrata s iers

Cherry tomāti ,  zemenes ,  sparģe ļ i ,  baz i l ika  e ļ ļa

Jūras  ķemmīte

Zaļo  z irnī šu  b iezenis ,  t r i f e ļu  e ļ ļa ,  č i l ī  pēr le s
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Noslēgumā

Citrona sorberts  ar  prosecco

49,00 personai
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